
A CLASSY LOOK FOR 

YOUR KITCHEN
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DESIGN THE FUTURE WITH GERMAN INNOVATION

ART OF TECHNOLOGY
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“IMAGINATION IS MORE IMPORTANT THAN KNOWLEDGE.  

KNOWLEDGE IS LIMITED. IMAGINATION ENCIRCLES THE WORLD.”

-ALBERT EINSTEIN-
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ฟัังก์์ชัันเตาอบและไมโครเวฟ

Top and bottom heat + fan

Defrosting/fan only

Hot air + bottom heat (pizza)

Grill

Bottom heat

Hot air

Top heat + grill (Supergrill)

Rapid heating

Bottom heat + grill

Top heat + grill + fan

Fan + grill (Turbogrill)

Slow cooker (low heat)

Grill + top heat + rotisserie 
(Supergrill)

Top heat + bottom heat 
(conventional)

Auto program Cleaning

Pizza Fermentation

Top heat + buttom heat + fan (ECO)

Oven lamp
Open light without opening door

Multi wave system

Combi grill

OVEN AND MICROWAVE FUNCTIONS

พิิซซ่่า ขบวนการหมััก

โปรแกรมสำำ�เร็็จรููปอััตโนมััติิ ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านบน + ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านล่่าง
 พััดลมกระจายความร้้อน (ประหยััดพลัังงาน)

ฟัังก์์ชัันร่่วมระหว่่างการย่่าง
และคลื่่�นไมโครเวฟ

ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านบน และด้้านล่่าง + 
พััดลมกระจายความร้้อน

การละลายน้ำำ��แข็็ง/พััดลม

ลมร้้อนแบบเต็็มพื้้�นที่่� + ตััวทำำ�
ความร้้อนด้้านล่่าง (พิิซซ่่า)

การย่่างแบบเต็็มพื้้�นที่่�

ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านล่่าง

ลมร้้อนแบบเต็็มพื้้�นที่่�

ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านบน + การย่่างแบบ
เต็็มพื้้�นที่่� (ย่่างแบบรวดเร็็ว)

การอุ่่�นเตา

ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านล่่าง + การย่่าง

ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านบน + การย่่าง + 
พััดลมกระจายความร้้อน

พััดลมกระจายความร้้อน + การย่่างแบบ
เต็็มพื้้�นที่่� (ย่่างแบบเทอร์์โบ)

การเคี่่�ยวเป็็นเวลานาน (ความร้้อนต่ำำ��)

การย่่าง + ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านบน +
ตััวหมุุน (ย่่างแบบรวดเร็็ว)

ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านบน + 
ตััวทำำ�ความร้้อนด้้านล่่าง (อบแบบปกติิ)

เปิิดไฟเพื่่�อดููความคืืบหน้้าของการปรุุง
อาหารโดยไม่่ต้้องเปิิดเตาอบ

ระบบ Multi Wave 
ให้้ความร้้อนอย่่างสม่ำำ��เสมอ

ทำำ�ความสะอาด
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SMART FUNCTION

CONVECTION BAKING

This function is ideal for crispy  

cooking as baking cookies, roasting 

vegetables, meat or fish, which  

requires a perfect heat distribution in 

the oven cavity.

This function activates top and  

bottom heating elements with the fan 

which distributes the air evenly inside 

the oven cavity and controls the moisture. 

The function is ideal for baking items 

need to cook less than one hour such 

as biscuits, cookies, thin crust bread, 

etc.

Classic Bake is a traditional baking 

function suitable for flatbread  

and waffles. Heat is generated only 

from the bottom, allowing a gentle 

cooking of delicate recipes and for 

those dishes that require slow  

cooking. There is no direct heating on 

the top of the food so it’s perfect for 

items that require minimal surface 

browning.

CLASSIC BAKE

การอบมาตรฐานพร้อมพัดัลมกระจายความร้้อน

การอบแบบคลาสสิิก

ฟัังก์์ชัันนี้้�เหมาะกัับการ อบคุุกกี้้� อบผััก 
เนื้้�อ หรือืปลา ให้้มีคีวามกรอบอร่่อยยิ่่�งขึ้้�น 
ภายในช่่องเตาอบสามารถกระจายลมร้้อน
ได้้อย่่างสม่ำำ��เสมอ

ฟัังก์์ชัันนี้้�จะกระตุ้้�นให้้ขดลวดนำำ�ความ
ร้้อนที่่�ติิดตั้้�งอยู่่�ด้้านบนและด้้านล่่างพร้้อม
ทั้้�งพััดลมเปิิดทำำ�งาน เพื่่�อกระจายลมร้้อน
ภายในเตาอบให้้สม่ำำ��เสมอและควบคุุม
ความชื้้�นไปพร้้อมๆ กััน ฟัังก์์ชัันนี้้�เหมาะ
กัับอาหารอบที่่�ใช้้เวลาอบน้้อยกว่่าหนึ่่�ง
ชั่่�วโมง เช่่น บิิสกิิต คุุกกี้้� ขนมปัังแผ่่น 
เป็็นต้้น

การอบแบบคลาสสิกิ เป็็นฟัังก์์ชัันการอบ
แบบเดิิมที่่�เหมาะกัับการทำำ�ขนมปัังแผ่่น
และวาฟเฟิิล โดยความร้้อนจะถูกูส่่งผ่่าน
ออกมาจากด้้านล่่าง จึึงปรุุงอาหารที่่�มีี
ความนุ่่�มได้้เป็็นอย่่างดีี เหมาะกัับอาหารที่่�
ต้้องใช้้เวลาในการปรุุง ด้้านบนของอาหาร
จึึงไม่่โดนความร้้อนโดยตรง เหมาะกับัการ
ปรุุงอาหารที่่�ต้้องตกแต่่งด้้านบนให้้มีีสีี
น้ำำ��ตาลอ่่อน  น่่าทาน
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BAKE

The Bake function is for the traditional 

baking. Heating comes from the top 

and bottom elements of the oven. This 

gives a moisture baking result which is 

ideal for baking cakes and muffins. It is 

best to bake on only one shelf at a time 

using this function to ensure the best 

result.

Hate leftovers? Here is a function, that 

will help you to quickly reheat the food 

which left over last night and should be 

served piping hot.

REHEATING

ฟัังก์์ชัันการอบนี้้�เป็็นวิิธีีการอบแบบทั่่�วไป 
ซึ่่�งความร้้อนจะมาจากขดลวดนำำ�ความ
ร้้อนที่่�ติิดตั้้�งอยู่่�ทั้้�งด้้านบนและด้้านล่่างของ
เตาอบ จึึงอบอาหารได้้ชุ่่�มฉ่ำำ��ยิ่่�งขึ้้�น 
เหมาะกัับการอบเค้้กและมััฟฟิิน การอบ
จะให้้ผลดีีที่่�สุุดเมื่่�ออบอาหารเพีียงถาด
เดีียวโดยการใช้้ฟัังก์์ชัันการทำำ�งานนี้้�

การอบด้้วยการใช้้พััดลมร้้อนจะช่่วยให้้
อาหารสุุกทั่่�วถึึง กรอบนอกนุ่่�มใน กลิ่่�นไม่่
ปนกััน หากเบื่่�อที่่�อาหารเหลืือค้้างคืืน 
ฟัังก์์ชัันนี้้�จะช่่วยอุ่่�นอาหารที่่�เหลือืจากเมื่่�อคืนื
ได้้อย่่างรวดเร็็ว อาหารจึึงพร้้อมเสิิร์์ฟขณะ
ร้้อนๆ

การอบมาตรฐาน

การอบลมร้้อนและการอุ่่�นอาหาร
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A function ideal for light grilling of  e.g. 

cottage cheese, mushrooms or delicate 

vegetables l ike broccoli, carrots, 

tomatoes, bell peppers, etc.

This double grill function delivers intense 

heat from the inner region of the top 

element when you need quickly to 

grill one or two portions. It’s suitable 

for cooking crispy potatoes, chicken 

breast, chicken drumsticks, steak 

and fish.

BASIC GRILLING

DOUBLE GRILLING

ฟัังก์์ชัันนี้้�เหมาะกัับการย่่างไฟอ่่อนๆ เช่่น 
คอจเทจชีีส เห็็ด และผัักที่่�ต้้องปรุุงด้้วยไฟ
อ่่อนๆ เช่่น บร็็อกโคลี่่� แครอท มะเขืือ
เทศ และพริิกหวาน เป็็นต้้น

ฟัังก์์ชัันการย่่างด้้วยความร้้อน 2 เท่่านี้้�จะ
ใช้้ความร้้อนระดัับที่่�สููงมากจากบริิเวณ
ด้้านในของขดลวดนำำ�ความร้้อนที่่�ติิดตั้้�ง
อยู่่�ด้้านบน ฟัังก์์ชัันนี้้�เหมาะกัับการย่่าง
เนื้้�อชิ้้�นใหญ่่หรืือเนื้้�อชิ้้�นใหญ่่แบ่่งครึ่่�งที่่�
ต้้องการให้้สุุกโดยใช้้เวลาไม่่นาน เหมาะ
กัับการย่่างมัันฝรั่่�งให้้กรอบ ย่่างอกไก่่ น่่อง
ไก่่ สเต็ก็ และปลา 

การย่่างแบบธรรมดา

การย่่างด้้วยความร้้อน 2 เท่่า 
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DOUBLE GRILL WITH  FAN

CONVECTION GRILL

The convection grill has an additional fan

to circulate hot air throughout the oven 

along with the grilling element.

Intense heat and radiation provide an 

excellent environment for cooking large 

cuts of meats moistly inside and crispy 

outside.

This is ideal when you are cooking and 

grilling in multiple rack levels. The fan 

assisted function gives an even distribution 

of heat inside the cavity and ensures a 

complete and wholesome grilling result.

ฟัังก์์ชัันนี้้�เหมาะสำำ�หรัับปรุุงและย่่างอาหาร
โดยใช้้ตะแกรงวางซ้้อนกัันหลายชั้้�น 
ฟัังก์์ชัันการทำำ�งานนี้้�จะใช้้พััดลมกระจาย
ลมร้้อนให้้สม่ำำ��เสมอทั่่�วทั้้�งเตาอบ อาหารที่่�
ย่่างจึึงสุุกเท่่ากัันและคงคุุณค่่าสารอาหารที่่�
เป็็นประโยชน์์ต่่อร่่างกาย

การย่่างด้้วยลมร้้อนจะใช้้พััดลมเสริิมการ
ทำำ�งานเพื่่�อช่่วยหมุุนเวีียนลมให้้กระจายทั่่�ว
ถึึงภายในเตาอบพร้้อมกัับการทำำ�งานของ
ขดลวดความร้้อนที่่�ใช้้ย่่างอาหาร ความ
ร้้อนระดัับสููงและพลัังงานที่่�กระจายออก
มาจะทำำ�ให้้อุุณหภููมิิมีีความเหมาะสมกัับ
การย่่างอาหารให้้กรอบนอกนุ่่�มใน

การย่่างด้้วยความร้้อน 2 เท่่าพร้อมกับัใช้้พัดัลม 

การย่่างด้้วยลมร้้อน
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This function reduces the thawing time 

of your frozen food, getting it ready for 

deep frying and searing in your hot 

wok.

For moist and tender grilling! 

Serve the perfect skewers using this special

grill function with an added rotisserie to 

give the best grilling result to the tender 

grilled chicken and vegetables.

DEFROST

ROTISSERIE GRILL

ฟัังก์์ชัันนี้้�ช่่วยลดเวลาที่่�ใช้้ละลายน้ำำ��แข็็ง
ออกจากอาหารแช่่แข็็ง ช่่วยเตรีียมอาหาร
ให้้พร้้อมก่่อนที่่�จะนำำ�ไปทอดกรอบ

สำำ�หรัับย่่างอาหารให้้นุ่่�มฉ่ำำ��! ย่่างเนื้้�อให้้น่่า
ทานด้้วยฟัังก์์ชัันย่่างแบบพิิเศษที่่�จะหมุุน
เนื้้�อพร้้อมย่่างให้้สุุก เหมาะกัับการย่่าง
เนื้้�อไก่่และผัักให้้สุุกนุ่่�มและชุ่่�มฉ่ำำ��

การละลายน้ำำ��แข็็งจากอาหารแช่่แข็็ง

การย่่างแบบหมุุน
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DOUBLE GRILLING WITH ROTISSERIE

This function is perfect for cooking crispy fish, chicken fillets, or meat cutlets. The fan circulates the heat to maintain an all-over cooking.

ฟัังก์์ชัันนี้้�เหมาะกัับการย่่างเนื้้�อปลาให้้กรอบ ย่่างเนื้้�อสัันในไก่่ เนื้้�อหั่่�นชิ้้�นใหญ่่ พััดลมจะกระจายความร้้อนอย่่างสม่ำำ��เสมอ อาหารจึึงสุุกทั่่�วถึึง

การย่่างด้้วยความร้้อน 2 เท่่าพร้้อมการหมุุน
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You can cook, bake, roast, grill, steam, defrost, and reheat leftovers. This makes the Häfele combi steam 

oven to be one of the most versatile appliances in the industry.

What can a steam oven do for you?

Love to eat, but hate dry, tasteless leftovers? Steam is the solution. Häfele Steam oven reheats the leftovers

of last night, restores the lost moisture in the food and revitalizes its taste. The food tastes much fresher 

compared to a usual reheating in an oven or a microwave.

Reheating of leftovers

For busy homemakers in Thailand who like to cook many dishes simultaneously Häfele steam technology

is projected to eliminate flavor transfer when two or more dishes are cooked together.

Power saving, time saving

Steaming works well for delicate foods such as scallops and croissants. Use steam to cook vegetables, 

fish, meats, and keep taste, vitamins, and freshness in the food.

Works well for delicate foods

Häfele steam oven comes with a super large capacity of 66 L in a compact size. This high capacity is 

achieved because the automatic water tank is placed outside the cavity differ from other models available 

in the market.

Large capacity

เตาอบไอน้ำำ��ทำำ�อะไรได้้บ้้าง

ประหยััดไฟ ประหยััดเวลา

อุ่่�นอาหาร

ปรุุงอาหารได้้อย่่างพิิถีีพิิถััน

ความจุุที่่�มากกว่่า

เตาอบไอน้ำำ��คอมบิิของเฮเฟเล่่ ปรุุงอาหารได้้แทบทุุกประเภท ไม่่ว่่าจะเป็็นอบ ปิ้้�ง ย่่าง นึ่่�ง ละลายน้ำำ��แข็็งจากอาหารแช่่แข็็ง

และอุ่่�นอาหาร ด้้วยคุุณสมบัตัิดิังักล่่าว เตาอบนี้้�จึึงเป็็นหน่ึ่�งในเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้าที่่�เรียีกได้้ว่่าอเนกประสงค์์มากที่่�สุุดในตลาดเตาอบ

การนึ่่�งเป็็นวิิธีีที่่�ช่่วยให้้อาหารกลัับมามีีสีีสัันน่่ารัับประทาน ควรรสชาติิให้้อร่่อยเช่่นเดิิม สดใหม่่กว่่า เมื่่�อเทีียบกัับการอุ่่�นโดย

ไมโครเวฟ หรืือเตาอบทั่่�วไป

สามารถปรุุงอาหาร พร้้อมกัันได้้ 2 เมนููขึ้้�นไป ช่่วยประหยััดเวลา ในการประกอบอาหาร

การนึ่่�งเหมาะอย่่างยิ่่�งกัับอาหารที่่�ต้้องปรุุงด้้วยความพิิถีีพิิถััน เช่่น หอยเชลล์์ และครััวซองต์์ การนึ่่�งยัังใช้้ได้้ดีีกัับผััก ปลา เนื้้�อ

และเพิ่่�มความชุ่่�มฉ่ำำ��ให้้กัับอาหารต่่างๆ ได้้เป็็นอย่่างดีีอีีกด้้วย

เตาอบไอน้ำำ��ของเฮเฟเล่่ ติิดตั้้�งแทงค์์น้ำำ��อััตโนมััติิไว้้ด้้านนอกช่่องเตาอบ มีีความจุุมากถึึง 66 ลิิตร มากกว่่าเตาอบอื่่�นๆ

18 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HA DIY)
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For a heart-warming dinner full of delectable flavors, and sophisticating tastes, 

try your recipes with that “professional touch” in the all-new Häfele built-in range 

of oven and microwave without worrying about the overdone or underdone 

dishes. The professionally designed ovens and microwave range are able to 

handle the most delicate batter, without burning it. Thanks to the iconic Smart 

Cook feature, now you can preset the temperature of the food. The Smart Cook 

device will tell you the temperature right at the center of the batter, meat or fish.

BUILT-IN OVENS  

FOR THE GOURMET

สร้้างความอบอุ่่�นใจและกลิ่่�นอายความอร่่อยของอาหารมื้้�อเย็็นด้้วยเตาอบและไมโครเวฟติิดตั้้�ง
แบบฝัังโฉมใหม่่ของเฮเฟเล่่ ที่่�ช่่วยสร้้าง ”รสสััมผััสแห่่งมืืออาชีีพ” ให้้กัับอาหารของคุุณ
ไม่่ต้้องกัังวลว่่าอาหารจะสุุกๆดิิบๆ หรืือไหม้้เกรีียมจนไม่่น่่ารัับประทาน ด้้วยการออกแบบ
อย่่างพิิถีีพิิถััน พร้้อมเทคโนโลยีที่่�เพิ่่�มความสะดวกสบายในการประกอบอาหารฟัังก์์ชััน
อัจัฉริยะของเตาอบเฮเฟเล่่ สามารถตั้้�งค่่าอุุณหภููมิ ิและแสดงอุุณหภูมูิขิองอาหารที่่�กำำ�ลังัปรุุงอยู่่�

เตาอบติิดตั้้�งแบบฝััง
สำำ�หรัับผู้้�เชี่่�ยวชาญด้้านอาหาร

20 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HA DIY)



Imagine an intelligent device that pulses with life. Now envision a luminous glow on the handlebar, 

soft-touch door closure and an impressive range of present programmes. It’s time to ignite 

your passion with a Steam Oven that inspires. Now imagine no more.

Flood your senses with a work of art.

TOUCH PASSION

21We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HA DIY)
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BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: PLATINO SERIES

• Material: Stainless steel/glass

• Colour: Grey

• 11 Functions, Capacity: 65 liters

• Touch control with LED display

• Stainless steel handle

• Easy cleaning enamel

• 4-baking levels

• Cooling system (3-level glass oven door)

• Rack support

• Internal light

• Telescopic guides 2 pairs

• Anti-touch stainless steel/mirror

• Safety lock

• Temperature range: 30–250 ºC

• Supply without power cord

• 1 Shallow enamelled baking pan

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• 1 Temperature meat probe

• Electrical connection rating: 3,000 W

• Voltage: 220–240 V, 50/60 Hz

PRIMA
Cat. No. 495.06.288

Price: 108,180.-
Special: 64,900.-

เตาอบระบบ Multifunction แบบติิดตั้้�งฝััง: พลาติิโน่่ ซีีรีีย์์

•	วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจก

•	สีี: สีีเทา

•	เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 11 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 65 ลิิตร

•	ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสพร้้อมหน้้าจอแสดงผล LED

•	มืือจัับเตาอบสแตนเลสสตีีล

•	ผิิวเคลืือบพิิเศษภายในทำำ�ความสะอาดง่่าย

•	ระดัับพลัังงาน 4 ระดัับ

•	ระบบระบายความร้้อนแบบสมบููรณ์์ (กระจกเตาอบหนา 3 ชั้้�น)

•	รองรัับระดัับชั้้�นภายในเตาอบ

•	ไฟส่่องสว่่างภายใน

•	รางเลื่่�อนเตาอบแบบเทเลสโคปิิค 2 คู่่�

•	พื้้�นผิิวแบบป้้องกัันรอยนิ้้�วมืือ

•	ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

•	อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 30-250 องศาเซลเซีียส

•	ตััวเครื่่�องมาพร้้อมกัับสายไฟเปลืือย

•	ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

•	ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น 

•	ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

•	แกนวััดอุุณหภููมิิชิ้้�นเนื้้�อ 1 ชิ้้�น

•	พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,000 วััตต์์

•	แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

•	ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 596 x 565.5 x 597 มม.

•	ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 550 x 592 มม.

22 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)



59
5

560

595

555

20

570
560

606

60
025

080

100

BUILT-IN PYROLYTIC OVEN: PLUS SERIES

MONZA
Cat. No. 495.06.249

• Material: Stainless steel/glass

•	Pyrolytic cleaning system, Capacity: 65 liters 

•	Touch and knob control with LED display

•	Fully glass door

•	4-level glass doors         

•	2-side rack support 

• Telescopic guides 2 levels

•	Removable door

•	Electronic child lock             

•	Smoke ventilation system

•	Timer 9 hours

• Aluminium handle

•	Temperature range: 50–250 ºC

•	1 Shallow enamelled baking pan

•	1 Deep enamelled  baking pan 

•	1 Grill rack

• Electrical connection rating: 3,200 W

• Voltage: 220–240 V, 50/60 Hz

Price: 49,850.-
Special: 29,900.-

•	วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจก

•	เตาอบฟัังก์์ชัันการทำำ�ความสะอาดแบบ Pyrolytic, ขนาดความจุุ: 65 ลิิตร

•	ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสและลููกบิิดพร้้อมหน้้าจอแสดงผล LED

•	กระจกทั้้�งบานภายในประตูู

•	กระจกเตาอบหนา 4 ชั้้�น

•	ฐานชั้้�นวางถาด 2 ข้้าง

•	รางเลื่่�อนเตาอบแบบเทเลสโคปิิค 2 ชั้้�น

•	ประตููถอดได้้

•	ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

•	ระบบระบายควัันแบบสมบููรณ์์

•	ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้าได้้ 9 ชั่่�วโมง

• มืือจัับเตาอบแบบอะลููมิิเนีียม

•	อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 50-250 องศาเซลเซีียส

•	ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

•	ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

•	ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

•	พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,200 วััตต์์

•	แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

•	ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม.

• ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 570 x 600 มม. (ค่่าน้้อยสุุด)

เตาอบระบบ PYRO แบบติิดตั้้�งฝััง: พลััส ซีีรีีย์์

23We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: PLUS SERIES

IMOLA
Cat. No. 495.06.248

• Material: Stainless steel/glass

• 11 Functions, Capacity: 70 liters

• Touch control with LCD display

• Fully glass door

• 3-level glass doors         

• 2-side rack support 

• Telescopic guides 2 levels

• Removable door

• Electronic child lock             

• Smoke ventilation system

• Timer 9 hours

• Aluminium handle

• Temperature range: 50–250 ºC

• 1 Shallow enamelled baking pan

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• Electrical connection rating: 3,000 W

• Voltage: 220–240 V, 50/60 Hz

Price: 43,180.-
Special: 25,900.-

• วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจก

• เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 11 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 70 ลิิตร

• ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสพร้้อมหน้้าจอแสดงผล LCD

• กระจกทั้้�งบานภายในประตูู

• กระจกเตาอบหนา 3 ชั้้�น

• ฐานชั้้�นวางถาด 2 ข้้าง

• รางเลื่่�อนเตาอบแบบเทเลสโคปิิค 2 ชั้้�น

• ประตููถอดได้้

• ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

• ระบบระบายควัันแบบสมบููรณ์์

• ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้าได้้ 9 ชั่่�วโมง

• มืือจัับเตาอบแบบอะลููมิิเนีียม

• อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 50-250 องศาเซลเซีียส

• ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

• ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น 

• ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

• พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,000 วััตต์์

• แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

• ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม.

• ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 570 x 600 มม. (ค่่าน้้อยสุุด)

เตาอบระบบ Multifunction แบบติิดตั้้�งฝััง: พลััส ซีีรีีย์์

24 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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ARA
Cat. No. 495.06.482

• Material: Dark innox stainless steel/glass

• 11 Functions, Capacity: 65 liters

• Touch control with TFT display

• Large viewing window

• Flat enamel oven interior

• 4-level glass doors         

• 6-level fixed rack support 

• Smoke ventilation system

• Electronic child lock             

• Delay start time

• Black handle

• Steam cleaning function

• Temperature range: 30–250 ºC

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Rotisserie	

• 1 Grill rack

• Supply with Thailand standard plug

• Electrical connection rating: 3,000 W

• Voltage: 230–240 V, 50/60 Hz

BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: PLUS SERIES

Price: 49,850.-
Special: 29,900.-

• ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 570 x 595 มม.

• ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 570 x 600 มม. (ค่่าน้้อยสุุด)

• วััสดุุ: สแตนเลสสตีีลสีีดำำ�/กระจก

• เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 11 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 65 ลิิตร

• ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสพร้้อมหน้้าจอแสดงผล TFT

• มุุมมองภายในเตาอบกว้้าง เมื่่�อมองจากด้้านนอก

• ผิิวเคลืือบอีีนาเมลพิิเศษภายใน

• กระจกเตาอบหนา 4 ชั้้�น

• รองรัับระดัับชั้้�นภายในเตาอบได้้ถึึง 6 ระดัับ

• ระบบระบายควัันแบบสมบููรณ์์

• ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

• ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้าได้้

• มืือจัับเตาอบสีีดำำ�

• ฟัังก์์ชัันการทำำ�ความสะอาดแบบไอน้ำำ��

• อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 30-250 องศาเซลเซีียส

• ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

• ชุุดแกนย่่างแบบหมุุน 1 ชิ้้�น

• ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

• ตััวเครื่่�องมาพร้้อมกัับปลั๊๊�กไฟมาตรฐาน

• พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,000 วััตต์์

• แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 230-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

เตาอบระบบ Multifunction แบบติิดตั้้�งฝััง: พลััส ซีีรีีย์์

25We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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• Material: Stainless steel/full black glass

• 15 Functions, Capacity: 80 liters

• Touch control with LED display

• 3-level glass doors       

• 2-side rack support

• Easy cleaning (Hydro cleaning)

• Stainless steel handle

• Safety lock             

• LED programmable clock/timer

• Temperature range: 50–250 ºC

• 1 Shallow enamelled baking pan

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• Supply with power cord 1.2 m

• Electrical connection rating: 3,350 W

• Voltage: 220-240V, 50/60 Hz

MERLINO
Cat. No. 495.06.484

Price: 46,510.-
Special: 27,900.-

BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: CUISINE IQ SERIES

•	วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจกสีีดำำ�เต็็มบาน

•	เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 15 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 80 ลิิตร

•	ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสพร้้อมหน้้าจอแสดงผล LED

•	กระจกเตาอบหนา 3 ชั้้�น

•	ตะแกรงด้้านข้้าง 2 ชิ้้�น

•	ทำำ�ความสะอาดง่่าย (ฟัังก์์ชัันการทำำ�ความสะอาดด้้วยไอน้ำำ��)

•	มืือจัับเตาอบแบบสแตนเลสสตีีล

•	ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

•	ตั้้�งนาฬิิกา/เวลาล่่วงหน้้าได้้ 

•	อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 50-250 องศาเซลเซีียส

•	ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

•	ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น 

•	ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

•	ตััวเครื่่�องมาพร้้อมกัับสายไฟยาว 1.2 เมตร

•	พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,350 วััตต์์

•	แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

•	ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม.

•	ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 555 x 600 มม. (ค่่าน้้อยสุุด)

เตาอบระบบ Multifunction แบบติิดตั้้�งฝััง: ควิิซีีน ไอคิิว ซีีรีีย์์

26 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: PLUS SERIES

ROMAGNA
Cat. No. 495.06.247

• Material: Stainless steel/black glass

• 11 Functions, Capacity: 80 liters

• Touch and knob control with LED display

• Fully glass door

• 3-level glass doors         

• 2-side rack support, 5 levels

• Removable door

• Electronic child lock              

• Smoke ventilation system

• Timer 

• Stainless steel handle

• Temperature range: 50–250 ºC

• 1 Shallow enamelled baking pan

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• Electrical connection rating: 2,800 W

• Voltage: 220-240V, 50/60 Hz

Price: 33,200.-
Special: 19,900.-

•	วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจกสีีดำำ�

•	เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 11 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 80 ลิิตร

•	ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสและลููกบิิดพร้้อมหน้้าจอแสดงผล LED

•	กระจกทั้้�งบานภายในประตูู

•	กระจกเตาอบหนา 3 ชั้้�น

•	ฐานชั้้�นวางถาด 2 ข้้าง 5 ระดัับ

•	ประตููถอดได้้

•	ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

•	ระบบระบายควัันแบบสมบููรณ์์

•	ตั้้�งเวลาล่่วงหน้้าได้้

•	มืือจัับเตาอบแบบสแตนเลสสตีีล

•	อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 50-250 องศาเซลเซีียส

•	ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

•	ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น 

•	ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

•	พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 2,800 วััตต์์

•	แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

•	ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม.

•	ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 555 x 585 มม. (ค่่าน้้อยสุุด)

เตาอบระบบ Multifunction แบบติิดตั้้�งฝััง: พลััส ซีีรีีย์์

27We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)



•	วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจก

•	สีี: สีีดำำ�

•	เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 13 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 72 ลิิตร

•	ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยระบบสััมผััสพร้้อมหน้้าจอแสดงผล LED

•	ประตููเตา เปิิด-ปิิด แบบนุ่่�มนวล

•	กระจกเตาอบหนา 3 ชั้้�น

•	ตะแกรงด้้านข้้าง 2 ชิ้้�น

•	ทำำ�ความสะอาดง่่าย (เคลืือบอีีนาเมล)

•	ไฟสว่่างภายใน 2 ดวง

•	ระบบล็็อคหน้้าจอเพื่่�อความปลอดภััยสำำ�หรัับเด็็ก

•	อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 30-250 องศาเซลเซีียส

•	ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

• ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

•	พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 2,900 วััตต์์

•	แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์           

•	ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 566 x 596 มม.

•	ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 550 x 600 มม.
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• Material: Stainless steel/glass

• Colour: Black

• 13 Functions, Capacity: 72 liters

• Slider touch control with LED display

• Soft-closing and soft-opening door

• 3-level glass door       

• 2-side rack support

• Easy cleaning (Enamel)

• 2 Internal lights

• Electronic child lock

• Temperature range: 30–250 ºC

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• Electrical connection rating: 2,900 W

• Voltage: 220–240V, 50/60 Hz

BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: PLUS SERIES

ETHERNAL
Cat. No. 495.05.800

Price: 36,500.-
Special: 21,900.-

เตาอบระบบ Multifunction ติิดตั้้�งแบบฝััง: พลััส ซีีรีีย์์

28 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)



560

560

595

575 min. 570

59
5

58
5

85
0

20
00

• Material: Stainless steel/glass

• 9 Functions, Capacity: 70 liters 

• Digital LED display and knob control

• Timer 9 hours

• Integral cooling fan system (2-level oven glass door)

• Aluminum handle, plastic push-in push-out knob 

• Fixed chrome plated rack support, 5-level

• 1 Deep enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• 1 Rotisserie

• 1 Temperature meat probe 

• Electrical connection rating: 3,000 W

• Voltage: 220-240 V, 50/60 Hz

Price: 33,170.-
Special: 19,900.-

HBO-9FUN70L
Cat. No. 495.06.309

BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: 5-SERIES

• วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจก

• เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 9 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 70 ลิิตร 

• ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยหน้้าจอแสดงผล LED และลููกบิิด

• ตั้้�งเวลาทำำ�อาหารต่่อเนื่่�องได้้สููงสุุด 9 ชั่่�วโมง

• ระบบระบายความร้้อนแบบสมบููรณ์์ (กระจกเตาอบหนา 2 ชั้้�น)

• มืือจัับเตาอบแบบอะลููมิิเนีียม, ปุ่่�มลููกบิิดผลัักดัันเข้้า-ออกแบบป๊๊อบอััพ 

• รองรัับระดัับชั้้�นภายในเตาอบได้้ 5 ระดัับ

• ถาดอบก้้นลึึกเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

• ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

• ชุุดแกนย่่างแบบหมุุน 1 ชิ้้�น

• แกนวััดอุุณหภููมิิชิ้้�นเนื้้�อ 1 ชิ้้�น

• พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,000 วััตต์์

• แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50/60 เฮิิรตซ์์

• ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม.

• ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 570 x 585 มม.

เตาอบระบบ Multifunction ติิดตั้้�งแบบฝััง: 5 ซีีรีีย์์

29We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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Cat. No. 495.06.471

• Material: Stainless steel/glass

• 9 Functions, Capacity: 70 liters

• Mechanical knob control

• 120 min timer

• Integral Cooling fan system 

• Triple-glazed removable door

• Easy cleaning (Hydro Cleaning)

• Oven lamp: 1 x 25 W

• Temperature range: 50–250 ºC

• Supply with power cord

• Temperature sensor

• 1 Shallow enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• Electrical connection rating: 3,000 W

• Voltage: 220-240V, 50Hz

BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: FOTINI SERIES

Price: 23,200.-
Special: 13,900.-

• ขนาดผลิิตภััณฑ์์(ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม.

• ขนาดติิดตั้้�ง(ก x ล x ส): 560 x 570 x 585 มม.

• วััสดุุ: สแตนเลสสตีีล/กระจก

• เตาอบมััลติิฟัังก์์ชััน 9 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 70 ลิิตร

• ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยลููกบิิด

• ตั้้�งเวลา 120 นาทีี

• ระบบระบายความร้้อนแบบสมบููรณ์์

• ประตููเตาอบกระจกหนา 3 ชั้้�น สามารถถอดออกได้้

•	ทำำ�ความสะอาดง่่าย (ฟัังก์์ชัันการทำำ�ความสะอาดด้้วยไอน้ำำ��)

• ระบบไฟส่่องสว่่างภายในเตาอบ 1x25 วััตต์์

• อุุณหภููมิิที่่�ใช้้งาน: 50-250 องศาเซลเซีียส

• ตััวเครื่่�องมาพร้้อมกัับสายไฟ

• อุุปกรณ์์ตรวจจัับอุุณหภููมิิ

• ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น 

• ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

• พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 3,000 วััตต์์

• แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50 เฮิิรตซ์์

เตาอบระบบ Multifunction ติิดตั้้�งแบบฝััง: โฟทิินี่่� ซีีรีีย์์

30 We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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BUILT-IN MULTIFUNCTION OVEN: 3-SERIES

• Material: Stainless steel/black tempered glass

• 6 Functions, Capacity: 65 liters	

• Mechanical knob control

• Oven lamp: 1x25 W

• 120 min timer with audible alarm and auto shut off

• Integral cooling fan system

• Tripple-glazed removable door

• Aluminum handle 

• 1 Shallow enamelled baking pan

• 1 Grill rack

• Electrical connection rating: 2,300 W

• Voltage: 220-240 V, 50 Hz

HBO-AK100-5M
Cat. No. 495.06.439

Price: 24,840.-
Special: 14,900.-

เตาอบระบบ Multifunction ติิดตั้้�งแบบฝััง: 3 ซีีรีีย์์ 

• วััสดุุ: กระจกนิิรภััยสีีดำำ�/สแตนเลสสตีีล

• เตาอบ 6 โปรแกรมปรุุงอาหาร, ขนาดความจุุ: 65 ลิิตร 

• ควบคุุมการทำำ�งานด้้วยลููกบิิด

• ระบบไฟส่่องสว่่างภายในเตาอบ 1x25 วััตต์์

• ตั้้�งเวลา 120 นาทีีพร้้อมเสีียงเตืือนปิิดอััตโนมััติิ

• ระบบระบายความร้้อนแบบสมบููรณ์์

• ประตููเตาอบกระจกหนา 3 ชั้้�น สามารถถอดออกได้้

• มืือจัับเตาอบแบบอะลููมิิเนีียม 

• ถาดอบก้้นตื้้�นเคลืือบอีีนาเมล 1 ชิ้้�น

• ตะแกรงย่่าง 1 ชิ้้�น

• พลัังงานไฟฟ้้ารวมที่่�ใช้้: 2,300 วััตต์์

• แรงดัันไฟฟ้้าที่่�ใช้้งาน: 220-240 โวลต์์, 50 เฮิิรตซ์์

• ขนาดผลิิตภััณฑ์์ (ก x ล x ส): 595 x 575 x 595 มม. 

• ขนาดติิดตั้้�ง (ก x ล x ส): 560 x 560 x 585 มม.

31We reserve the right to alter specifications/prices without notice, incl. VAT, prices valid until 30th June 2024 (HTH HA DIY)

บริิษัทัฯ ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงราคาและสินิค้้า โดยไม่่ต้้องแจ้้งให้้ทราบล่่วงหน้า, ราคารวมภาษีีมูลูค่าเพ่ิ่�ม โปรโมช่ั่�น วัันนี้้� - 30 มิถุิุนายน 2567 (HTH HA DIY)
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